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D.0. RUEDA “A“
VERDEJO&SAUVIGNON BLANC JEEE

ANADA: 2025
VARIEDADES:
VERDEJO & SAUVIGNON BLANC

VITICULTURA:

Situacion: Vinedos seleccionados en varias localidades de la denominacion de origen Rueda, en el
centro-norte de Espana.

Clima: Continental con inviernos frios y veranos calidos y secos. Fuerte contraste entre las
temperaturas nocturnas y diurnas. Suelos:Arcillo—calcdareos.

ELLABORACION:

Vendimia: Mayormente mecdnica, por la noche, durante la dltima semana de agosto y los primeros
dias de septiembre de 2024.

Fermentacion:En depodsitos de acero inoxidable. Maceracion: En frio a 6°C entre 4 y 6 horas.
Crianza: Vino joven sin crianza en barrica.

Tiempo en Botella: Permanece dos meses en botella antes de su lanzamiento.

CATA:

Un vino blanco de color amairillo brillante con reflejos verdosos, de aromas intensos a frutas, flores
blancas y toques herbdceos, que en boca ofrece notas tropicales y citricas, con un cardcter
refrescante, sabroso y persistente, dejando un final placentero.



