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D.O. Ca. RIOJA o EL
BLANCO MULTIVARIETAL ?‘“%‘é

maduracidon homogénea favorecida por condiciones climaticas cdlidas y bien gestionadas,

dando lugar a vinos de perfil expresivo, con buena intensidad aromatica, fruta madura, equilibrio
y una estructura amable.

ANADA: 2024

VARIEDADES:
VIURA, TEMPRANILLO BLANCO, GARNACHA BLANCA, MATURANA BLANCA & MALVASIA

VITICULTURA:

Suelos ferrosos-arcillosos, calcareos-arcillosos y aluviales. Clima mediterrdneo, con

microclimas en las zonas mas altas. Parcelas seleccionadas de viedos de diferentes comarcas
riojanas. Entre 350 y 550 m sobre el nivel del mar, con vifias de entre 5 y 40 afos.

ELABORACION:

25 dias en depdsitos de acero inoxidable a temperatura controlada (14°) para potenciar sus

aromas y frescura. Vino joven, sin crianza en barrica de roble. Permanece varios meses en
botella antes de su comercializacion.

CATA:

Aspecto: Color amairillo pdlido con reflejos verdosos.
Aroma: Flores blancas frescas, citricos.

Sabor: Fresco y refrescante, con una acidez equilibrada.



